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Nos apasiona lo que hacemos y desde

que en 2017 abrimos nuestro primer

local, la mítica brasería del porvenir

“LEÑA AL LOMO”, no hemos dejado de

crecer y de buscar la innovación sin

perder un ápice de la esencia real que

dio forma a esta aventura. Hoy podrás

encontrarlo en el porvenir y en el centro

de Sevilla.

Llegó la revolución más

canalla a nuestras cocinas,

apostando por el delivey y los

eventos de un sushi de gran

calidad.

Una extensión informal de

nuestra brasería dentro de un

mercado de abastos Orientado a

celebraciones donde la cocina de

leña al lomo sobre papel de

estraza, la cerveza fría y un buen

vino son su esencia. 

GRUPO LEÑA,
TRADICIÓN Y
GASTRONOMÍA

La diversificación de

nuestros servicios brinda

también la posibilidad de

ofrecer nuestros postres

artesanales en tu evento.

Más que un restaurante. Un

lugar ideal para la celebración

de todo tipo de eventos en su

amplia terraza o en su sala,

privada, ubicado en el corazón

de Sevilla.

Una cervecería tradicional

de barrio con las mejores

tapas caseras, ideal para

tus reuniones de amigos.

Nuestra freiduría es el

concepto tradicional que

tenemos de ellas, pescaito

frito, marisco fresco y

mucho más en nuestra

freiduria. con una única

diferencia, SIN GLUTEN. 
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EVENTOS LEÑA AL LOMO 
Nació con el objetivo de llevarte el auténtico sabor de nuestras tostas de solomillo de vaca y trufa a tus celebraciones, fiestas o eventos.

Dado el éxito de nuestras tostas, decidimos ampliar nuestra oferta para adecuarnos a los gustos y necesidades de nuestros anfitriones

ofreciendo así la mejor experiencia gastronómica.

NUESTRA CARTA
 Tostas de Solomillo, Empanadas y  Mini 

Burguers.
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CONTRATACIÓN DEL STAND: 500€

MENÚS
 

INCLUYE

TOSTAS

 Hasta 50 pax: 8€/pax. Más

de 50 pax: 7,50€/ pax

Menú (4 piezas por comensal, promedio) 

EMPANADAS 

Hasta 50 pax: 7€/ pax.

Más de 50 pax: 6€/ pax. 

MINI BURGUERS 

Hasta 50 pax: 8€/ pax.

Más de 50 pax: 7,50€/ pax. 

COMPLETO

A elegir 2 de las anteriores 

FUSIÓN

Tostas + empanadas + Mini Burguers

2 HORAS DE TRABAJO Y
PERSONAL CUALIFICADO 

MONTAJE 

MENAJE

iVA NO INCLUIDO EN NUESTROS PRECIOS 
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INCLUYE
2 HORAS DE TRABAJO Y
PERSONAL CUALIFICADO 

VAPORERA 

MONTAJE 

MENAJE

CONTRATACIÓN DEL STAND: 500€

iVA NO INCLUIDO EN NUESTROS PRECIOS 
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DETALLES
 

MESAS DE SUSHI PERSONALIZADAS
 

MENÚS
Menú (4 piezaspor comensal, promedio) 

 

Cuidamos cada detalle, ofreciendo las

mejores materias primas, la mejor

presentación y apariencia. Un recuerdo

vivo repleto de sabores y calidad .

Si lo que prefieres es un servicio de principio a fin, te ofrecemos la mejor experiencia con 

nuestras mesas de sushi personalizadas, con nuestro personal especializado y cuidando

cada detalle y presentación. Elige entre la mesa de sushi TRADICIONAL, COMPLETA O

FUSIÓN. 

TRADICIONAL (Maki+Uramaki)

Hasta 50 pax: 10€/ pax. 

Más de 50 pax: 9€/ pax 

COMPLETO

(Maki+Uramaki+Nigiri)

Hasta 50 pax: 12€/ pax.

Más de 50 pax: 11€/ pax 

FUSIÓN (Maki+Uramaki+Nigiri+Mini

Poké + Mini RowBowl) 

Hasta 50 pax: 16€/ pax. 

Más de 50 pax: 15€/ pax

Incluye soja, palillos, wasabi y servilletas. 
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NUESTRA CARTA

 

CONTRATACIÓN DE SERVICIOS 300€

 

Minipastelería,vasitos y tartas de

elaboración artesanal con presentaciones

sencillas. 

Nos adaptamos a las necesidades y gustos de los comensales.

La contratación de servicios incluye el Transporte, Montaje y Menaje. 

TARTAS

LEMON PIE

PISTACHO Y CHOCOLATE BLANCO ROGEL 

TOCINO DE CIELO 

DULCE DE LECHE Y CHOCOLATE BROWNIE CON

NUECES O PISTACHO 

 mínimo 50

TARTA DE ZANAHORIA

TARTA SAN MARCOS 

TARTA DE QUESO

TARTA DE QUESO Y DULCE DE LECHE 

TARTA DE QUESO Y PISTACHO  

TARTA CHOCOLATÍSIMA  

TARTA SUPREMA DE CHOCOLATE

TARTA DE LA ABUELA  

TARTA CHOCOGALLETAS 

TARTA ROGEL.                                                                

TARTA LIMA PIE   

TARTA LEMON PIE 

TARTA BANOFFEE 

MILHOJA DE NATA 

TIRAMISÚ.

TOCINO DE CIELO

BROWNIE CON NUECES

PARÍS- BREST 

TARTA DE QUESO SIN GALLETA

INDIVIDUALES  Y MUCHO MAS EN
NUESTRO OBRADOR 

PREGUNTA POR NUESTRAS TARTAS DE TEMPORADA
Y TARTAS POR ENCARGO PERSONALIZADAS 

MINIPASTELERÍA ARTESANAL
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ESPACIOS ESPACIOS 



MÁS QUE UN RESTAURANTE

Un lugar ideal para la celebración de todo tipo de eventos en su amplia terraza o en su sala,

privada, ubicado en el corazón de Sevilla. 

Ofrece la posibilidad de elegir menú coctel o menú sentado, nos adaptamos a tu evento.

Para mas información sobre la mesa de gildas y eventos en el restaurante contacte con

nosotros y le enviaremos el dossier completo del restaurante. 

 



DECORACIÓNDECORACIÓN



D
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DECORA TU EVENTO CON LOS SETS DE CHILL OUTS
DE BARAKA.

CADA SET INCLUYE:

3 SOFAS DE HIERRO

LÁMPARA DE PIE

MESAS DE CENTRO

TEXTILES (COJINES)

DISPONIBILIDAD DE UN MÁXIMO DE 3 SET (9 SOFÁS)

1 SET ES ADECUADO PARA 10-12 PAX. APROX.

PARA + INFO CONTACTA CON NOSOTROS. 



C
O

N
TA

C
TO

669647310

Av. Diego Martínez

Barrio 10, local C, 41013

Todos los precios

anteriormente descritos

variarán según la distancia y

los KM a recorrer. En caso de

que se recojan en nuestro

local de producción, tan sólo

se cobrarán las tarifas

anteriormente descritas.

IVA NO INCLUIDO

Atendemos cualquier tipo de

evento. Diseñamos las tarifas

en función de las necesidades

del cliente. Te acompañamos

para que juntos seamos tu

mejor recuerdo . 

RESERVAS

DIRECCIÓN

eventos@grupolena.es
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